
Klubreise  27.9.2025  
L a c  S o u t e r r a i n  

S i o n  
 

   

                   

Der Lac Souterrain de Saint-Léonard ist mit 6'000 m² Seefläche der grösste bekannte natürliche 
unterirdische See Europas. Die Temperatur in der Grotte ist 15 Grad, es ist ratsam, eine Jacke 
mitzunehmen. Sitten ist vor allem 2 Festungen: die Ruinen des Schlosses Tourbillon aus dem 
13. Jahrhundert und die Burganlage Valère, zu der eine Basilika mit einer über 500 Jahre alten 
Orgel gehört bekannt. In der Altstadt befinden sich die Kathedrale Unserer Lieben Frau aus dem 
15. Jahrhundert und der kegelförmige Hexenturm.  

Datum 27. September 2025 
   
Abfahrt Münsingen USM ab 08:00 Uhr 
 Saint-Léonard an Ca. 10:30 Uhr 
 Besichtigung Lac  
 Souterrain 11:00 
Anschliessend Fahrt nach Sion  
Mittagessen Hotel Elite, Sion Ca. 12:00 Uhr 
  Menuauswahl nächste Seite 
   
anschliessend Freie Besichtigung  
Rückfahrt Sion ab 16:00 
Ankunft Münsingen Ca. 18:30 
   
Kosten CHF 80.00 pro Person beinhaltet Car, Eintritt Lac Souterrain, 

Mittagessen (ohne Getränke) 
   
Hinweis Parkplätze USM USM erlaubt uns den Parkplatz auf der 

Wichtracher Seite zu nutzen. Bitte Fahrräder in 
die Fahrradständer zwischen den Hallen stellen. 

Anmeldung Link https://xoyondo.com/dp/vk0d74vbdgxwvwu 
    

Tel. Theo: 079 227 43 88  



Menuauswahl 
 

Menu Valère Menu Valère Vegi 
Das pochierte Ei mit Maronencreme  
***  
Schweinefilet mit Pfifferlingen  
Pont-Neuf-Kartoffeln  
Muskatkürbis-Mousseline  
***  
Schokoladen-Mascarpone-Fondant 

Das pochierte Ei mit Maronencreme  
***  
Risotto mit Steinpilzen  
Geröstete Kürbiswürfel Safrancreme und 
Parmesankekse  
***  
Schokoladen-Mascarpone-Fondant 

 

Menu Tourbillon Menu Tourbillon Vegi 
Die Waldpastete  
***  
Gebratenes Rumpsteak vom Rind  
Cognac-Creme  
Schwedische Kartoffeln  
Rosetten aus Pastinaken und Karotten  
***  
Eiscreme aus Pflaumen nach bayerischer Art 

Die Waldpastete  
***  
Risotto mit Steinpilzen  
Gebratene Kürbiswürfel  
Safrancreme und Parmesankekse  
***  
Eiscreme aus Pflaumen nach bayerischer Art 

 


